Baking: Kakepynting

Har du lyst til & pynte en kake eller cupcakes og fa de til & se bra og fristende ut? Da er dette
oppdraget for deg!
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Beskrivelse av oppdraget

Oppdraget er del av serien om baking og passer godt med andre oppdrag i seriene "Baking"
og "Matlaging". Dersom du sgker pa oppdrag tagget med "baking" ser du alle oppdrag om
baking. Dersom du sgker pa oppdrag tagget "mat", ser du alle oppdragene som handler om
bakring og matlaging.

Skal du bruke ulike teknikker til kakepynting i prosjektet ditt? Da kan du bruke dette
oppdraget som hovedoppdrag og legge inn et eget oppdrag i planen per ekstra teknikk.

Kakepynting er veldig populeert, og det er lett a finne fristende eksempler pa sosiale medier. Men
som alle kunster er det viktig & gve fgr du kan forvente resultater.

Det er mange muligheter og teknikker du kan bruke til kakepynt. Her er en liten oppsummering:

e Bruk melisglasur i ulike farger for & dekke overflaten og/eller skrive tekst.

e Bruk pisket kremflate, smarkrem, frosting eller ganache for & dekke overflaten og/eller lage
spraytepynt.

e Bruk fondant eller marsipan for & dekke overflaten og/eller lage pyntefigurer.

e Bruk strgssel, sjokolade, frukt eller spiselige blomster for & dekorere videre.

Det finnes ulike bgker som du kan bruke for & leere deg kakepynting. Vi har ogsa samlet noe tips og
triks under Lenker.

Fremgangsmate:

1. Bestem hvordan du vil pynte og finn instrukser som viser hvordan du kan fa det til.

2. Ga gjennom instruksene pa forhand og finn ut om du forstar hva du skal gjgre. Sjekk om du har
nadvendig utstyr. Mangler du noe eller forstar ikke hva du skal gjegre, bar du kanskje finne en
alternativ instruks.



3. Planlegg hvor mye tid du trenger for a pynte, lag en handleliste og handle inn det du eventuelt
mangler av ingredienser og utstyr. Husk ogsa a fare regnskap for utgiftene dine hvis du er junior
eller senior!

4. Vask kjgkkenbenk og hender, finn frem kake eller cupcakes og pynt i vei! Bruk forkle for a beskytte
klaerne dine under pynting.

5. Vask opp og rydd kjgkkenet etter deg.
Utstyrsliste:

e Instrukser

o Kjgkkenutstyr etter instruks
e Ingredienser etter instruks
e Forkle



